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Speise & Getrdnkekarte
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SUPPEN

. XX 2

Linsensuppe
A

Kuttelsuppe

A.-G

Tomatensuppe

SALATE

. XX 2
Gemischter Salat
mit Schafskdse G

Gemischter Salat

mit Putenbruststreifen A

Gemischter Salat
mit Thunfisch G

Gemischter Salac

mit gegrillten Garnelen G

Gemischter Salat

mit paniertem Schafskéise und warmen Champignons G

Alle Salate werden mit unserem hausgemachten Kriuterdressing serviert. Auf Wunsch reichen wir Ihnen auch

Granatap, clcssig, Balsamico und Olivensl.




KALTE VORSPEISEN

L XX 2

Mezze

Karotten

mit Joghurt und Mayonnaise L - G
O

Joghurt

mit Gurken und Knoblauch G

Auberginen

mit verschiedenen Krautern und Gemiise | VEGAN

Tomaten-Kriuter-Mus

SCHARF

Spinat

mit Joghurt G

Rotkohl

mit Joghurt und Mayonnaise G

Piirierte Kichererbsen

mit Sesamol

Selleriesalat

mit Joghurt und Mayonnaise L - G




KALTE VORSPEISEN

700-7

Fortsetzung

Joghure

mit Knoblauch und Minze G

Geftillte Weinblitter
mit Pinienkernen und Reis A

Roter Bohnensalat

in Tomatenmark | VEGAN

VIG:RIS P ERSIE NSEEFLER

Fiir eine Person
ARG A N |

Fir zwei Personen
AT S ST N

Fiir drei Personen
AT =GR N N

Zu allen Vorspeiscn servieren wir ﬁischcs Fladenbro.

8

<4



VEGETARISCHE GERICHTE

L XX 2

Panierter Schafskiise 11590 <

mit Salat A - G

Getiillte Aubergine 2905 C

vegetarisch, in TomatensofSe, iiberbacken mit Schnittkdse, dazu Reis und Knoblauchjoghure A - G

Auberginen aus der Pfanne EE0e

mit Knoblauchjoghurt A - G

Gemischtes Pfannengemiise 12,90 €

nach Saison, mit Tomatensofle und Knoblauchjoghurtsoffe A - G

Panierte Artischockenherzen 11,90 €

gefallt mit Schafskéise, an Salatgarnitur und Knoblauchjoghurt A.-G

Gemiise im Tontopf 12,90 €

verschiedenes Gemiise nach Saison, iiberbacken mit Schnittkdse A - G

Broccoli im Rémertopf i1:2:90:€

mit Gemiise, tiberbacken mit Schnittkdse A - G

Schafskise in Alufolie (B2550€)
mit Gemiise G

Spinat mit Spiegelei 2-507E
und Knoblauchjoghure A - ¢ - G

Bléitterteigriillchen 10,90 €

mit Schafskdse gefiille, an Salatgarnicur und Knoblauchjoghure A - G

Kisespitzle 12,90 €

mit gemischtem Salat A - C - G

Artischocken mit Champignons 12,90 €

im Tontopf, iiberbacken mit Schnittkise A - G

Spinat in Yufka 12290 <

in TomatensofSe, iiberbacken mit Schnittkdse A - G
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HAUPTGERICHTE

. XX 2

Teigtaschen nach orientalischer Art

gefiille mit Rinderhackfleisch, in Tomatensofe, dazu Knoblauchjoghurt und Salac A - G

Geschnetzeltes

vom Héahnchen, Lamm oder Kalb, mit Reis und Salat A - G

Hihnchenstiicke im Tontopf

iiberbacken mit Schnittkdse, dazu Salac A - G

Hihnchenbruststreifen in Yufka

in TomatensofSe, iiberbacken mit Schnittkdse, dazu Salat A - G

Hihnchenstiicke in Knoblauch-Curry-Sofie

mit Reisund Salac 9 - A - G

Lammfleischstiicke in Yufka

in Tomatensofie, iiberbacken mit Schnictkdse, dazu Salat A - G

Hirtenpfanne

gerostete Lammﬂeischstiickc mit Tomaten, Zwiebeln und Paprika AREC

Lamm auf piirierten Auberginen

gerdstete Lammfleischstiicke mit Tomatensofle und Salat A - G

Lamm oder Gefliigel auf Fladenbrot

mit Tomatensofie und Knoblauchjoghurt auf gerdstetem Fladenbrot, dazu Salac A - G

Gefiillte Aubergine
mit Hackfleisch (Lamm/Rind gemischt), Reis und Salat A

Thunfisch Rigatoni

in Tomatensahnesofle

5
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GRILLSPEZIALITATEN

2 XX 2

Vom Holzkohlegrill

Putenbrustfilet vom Grill

mit Pommes, Gemiise und Tomatensofie

Lammspieﬁ vom Grill

mit Reis, Gemiise und Salat

Kalbsspief8 vom Grill

mit Reis, Gemiise und Salar

Hihnchenspief vom Grill

mit Reis, Gemiise und Salat

Lammkoteletts vom Grill

mit Reis, Gemiise und Salat

Ge grillte Frikadellen

Lamm/Rind gemischt, mit Reis, Gemiise und Salat

Lammleber vom Grill

mit Reis, Gemiise und Salat

Gemischre Grillplatte

mit Reis, Gemiise und Salat

Kalbssteak

mit Champignonrahmsofe, Kartoffeln und Salat G

Hackfleischspiefd in Yufka
Lamm/Rind gemischt, dazu Reis, Gemiise, Salat und Knoblauchjoghurt G

6
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FISCHGERICHTE

L XX =

Aus dem Meer

Garnelenspief§ vom Grill

mit Gemiise und Salat R

Royal Dorade vom Grill

mit Gemiise und Salat R

Gegrillte Sepia

mit Gemiise und Salat, dazu Remoulade G - R

Seezunge vom Grill

mit Gemiise und Salac R

Garnelen in Knoblauch—Curry—SofSe

mit Salat 9 - A - R

Garnelen mit Champignons

im Tontopf, tiberbacken mit Schnittkdse, dazu Salar G - R

Lachssteak vom Grill

mit Gemiise und Salar R

GAEEMIESICIHETHE IR RS I G AP ATTHIRE

Fiir eine Person

mit Gemiise und Salat

Fiir zwei Personen

mit Gemiise und Salat




BEILAGEN

L XX

Portion Joghurt

Portion Reis

A

Beilagensalat
G

Portion Gemiise
Portion Pommes

Portion Bratkartoffeln

DESSERTS

oo
Blﬁtterteig mit Niissen und Pistazien
ERCIPA!

Milchreis auf orientalische Art

mit Zimt G

Warmes Engelshaar

mit Mozzarellafiillung A - G - E

Warmes Engelshaar

mit Mozzarellafiillung und einer Kugel Vanilleeis A - G - E

Joghurt mit Honig und Niissen
GINE

Vanilleeis

mit heiﬂen Himbeeren 4
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GETRANKE

*

Alkoholfrei - Heiss - Sdfte - Bier - Wein - Spirituosen




ALKOHOLFREIE GETRANKE

2 XX =

Tafelwasser
0331

Teinacher Stilles Wasser
0,251

Teinacher Stilles Wasser
0,751

Teinacher Mineralwasser
0251

Teinacher Mineralwasser
0,751

Coca Cola
O3 7

Coca Cola Zero
Daalt

Cola-Mix
L A

Fanta
e
Sprite
0331

Schweppes
527 A6

— Ginger Ale — Bitter Lemon — Tonic Water — Russian Wild Berry

Moloko Softdrink
0,251

Red Bull
Sl o e A

Ayran
erfrischendes Joghurtgetrdnk, 0,331 &




HEISSE GETRANKE

2 XX 2

Pfefferminztee

Kamillentee
Griiner Tee

Schwarztee aus dem Samovar
kleines Glas

Schwarztee aus dem Samovar

grofles Glas

Apfeltee
grofles Glas

KAFFEE

Kaffee

1

Cappuccino
11} 65s1e)

Milchkaffee

=G

Espresso
1

Doppelter Espresso

1

Latte Macchiato
G




HEISSE GETRANKE

L XX 2

Fortsetzung

SCHOKOLADE & MILCH

HeifSe Schokolade

G

Heifle Milch mit Honig

G
Heifle Zitrone mit Honig

Heifles Holunderbliitenwunder

MIT SCHUSS

Kaffee Baileys

s L

Kaffee Amaretto
1

Schoko Amaretto
S

Schoko Rum

G

Tee mit Rum




SAFTE & SCHORLEN

ol —

Holunderbliitenwunder Schorle
0,331

Eistee
0,331

— Lemon — Pomegranate — Peach — Blueberry

Apfelsaft 5,50 €
naturtriib oder klar, 0,33 1

Orangensaft 5,50 €
0337

Kirschsaft : 5,50 €
0331

Bananennektar 5,50 €
0,331

Maracuyj anektar 5,50 €
0331

Johannisbeernektar 5,50 €
0331

Kiba 5,50 €
Kirsch-Bananen-Saft, 0,33 |

Multivitaminsaft 3,20 €
021

Traubensaft - 4,20 €
021

Saftschorle : 4,60 €
Do

— Apfel — Orange — Kirsche — Banane — Maracuja — Johannisbeere — Traube

Apfelschorle 4,60 €
0331




VOM FASS

Heineken Pils
0,31 8

Heineken Pils
0,51 8

FLASCHENBIERE

Heineken Pils
031

Hefeweizen hell
0,51 A

Hefeweizen dunkel
0,51 A

Kristallweizen
051 A

Weizen alkoholfrei
515 A

BIERMIX

Bananenweizen
0,51 A

Colaweizen
OB AR

Radler
UBYET A

Radler
0,517 A




WEINE

L XX 2

Ausschank 0,2 1

WEISSWEINE

Heilbronner Staufenberg Riesling

trocken O

Mederano
halberocken ©

ROTWEINE

Lauffener Katzenbeisser Schwarzriesling
halbtrocken ©

Pueblo Viejo Rioja

trocken O

Villa Doluca

trocken O

ROSEWEINE

Lauffener Katzenbeisser Schwarzriesling
\X/eiﬂhcrbst (o)

Pueblo Viejo Rioja

trocken O

Villa Doluca

trocken O

WEINSCHORLE

Weifd, Rot oder Rosé

siiff oder sauer O

14

50 Do



SPIRITUOSEN & LONGDRINKS

70007

Ausschank 4 ¢l

WHISKEY

Jack Daniel's
]ohnnie Walker Black Label

Chivas Re gal
12 Jahre

LONGDRINKS

Raki & Soda

]ohnnie Walker Black Label
mit Cola oder Soda 1 - 4

Jack Daniel's

mit Cola oder Soda 1 - 4

Chivas Regal

mit Cola oder Soda 1 - 4

Gin Tonic
2

Wodka
%,

— Orange — Kirsch —

Wodka Bull

5 Eh i)




DIGESTIFS & LIKORE

L XX

LONGDRINKS - 4 CL

Grappa

Tequila Silver
Tequila Gold

Rémy Martin
Jigermeister
Williams
Sambuca
Averna
Ramazzotti

Fernet Branca

LIKORE & SPIRITUOSEN - 2 CL

Amaretto
Baileys
Erdbeer Limes
Yeni Raki

Gin

Wodka




APERITIEFES

L XX 2

Martini Bianco
5cl

Martini Rosso
Sizel)

Aperol

AVclE e

Campari

AR o

Prosecco Aperol

ks A s T o)

Aperol Spritz

Al RN SO

Hugo
4cl o

PROSECCO & CHAMPAGNER

Prosecco Piccolo 9,00 €
021 o

Prosecco 30,00 €
Flasche 0,751 ©

Moét & Chandon Brut Impérial : 95,00 €
Flasche 0,751 ©

Veuve Clicquot 110,00 €
Flasche 0,751 o




LZUSATZSTOFFE &

Z8UESYANRZES O RARSE
koffeinhaltig
chininhaltig
taurinhaltig
mit Farbstoff

mit Siiflungsmittel / enthile eine

Phenylalaninquelle

mit Antioxidationsmittel
konserviert

enthilt Gerstenmalz-Extrake
Schwefeldioxid / Sulfice

Eisensalze

L XX 2

ALLERGENE

ALLERGENE
Glutenhaltiges Getreide
Krebstiere
Eier von Gefliigel
Fisch (aufler Fischgelatine)
Erdniisse
Sojabohnen

Milch von Siugetieren und
Milcherzeugnisse (inkl. Lakcose)

Schalenfriichte

Sellerie

Senf

Sesamsamen
Schwefeldioxid und Sulfite
Lupinen

Weichtiere wie Schnecken, Muscheln,
Tintenfische

Jeweils einschliefilich der daraus gewonnenen Evzeugnisse. Bei Fragen zu Zutaten und Allergenen bert Sie unser

Service-Team gerne personlich.
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Orient

RESTAURANT

Guten Appetit




